
 

 

 

 

 

 

 

Vorspeisen und Suppen 

 

 

 

 

Arancini (gebackene Safranreisbällchen) / Hirschsalami / Scamorza / Tomatensugo 

€ 11,90 

 

 

 

Feldsalat / Balsamicodressing / Speck / Croutons 

€ 9,00 

 

 

 

Gebratene Garnelen / rotes Curry / feine Nudeln 

€ 16,90 1,3,a,i,n 

 

 

 

Zart dünne Brezenknödel / Radieschenmarinade / gebratene Steinpilze 

€ 11,90 

 

 

 

Kleiner Flammkuchen / Hokkaido / Feigen /  Feta / Honig / Walnüsse 

€ 9,90 i,a,g,5 auch vegan erhältlich 

 

 

 
 

Kürbis-Rote Betesuppe 

Petersilien-Pesto / getrüffelte Kartoffelravioli  

€ 7,90 i,c, 

 

 

Hirschkraftbrühe / Pistazien-Klößchen 

 € 7,90 i,fm,5,  

 

 
 

 

Salat 

„Caesar Salat“ 

Romanasalat / Parmesan / geröstete Toastwürfel 

€ 12,80 

mit Hähnchenbrust 

€ 17,50 

 

 

 
 



 
 

 

 

 

Hauptgerichte 

 

 

 

 

Wiener Schnitzel vom Schwäbisch Hällischen Kalbsrücken 

lauwarmer Kartoffel-Gurkensalat 

€ 24,80 a,c,1,i,,j 

 

 

 

Geschmorte Ochsenbacke / Kräutersaitlinge / Spätzle 

€ 25,90 c,2,3,i 

 
 

 

Frische Steinpilze / Schnittlauchrahm / Tagliatelle 

€ 16,90 

 

 

Gebratener Rehrücken / Preiselbeersoße / Rahmsteinpilze / Schupfnudeln  

€ 25,80 a,i,f,c 

 

 

 

Gebratene Polentaschnitte / Ratatouille / Parmesanspäne / Pesto 

€ 16,50 
 

 

Gebratene Kalbsleber / Rosmarin-Balsamicosoße / cremige Polenta 

€ 22,90 a,c,g,2,f 

 

 

Zwiebelrostbraten vom Schwäbisch-Hällischem Rind 

handgeschabte Spätzle  

€ 25,90 a,c,i,j,1 

 

 

Kabeljaufilet / Kürbis / Parmesan / Tomate / Babyspinat / Miso / Sesam / Kartoffeln 

€ 23,90 f,i,c,a,2,3,5 

 

 

 

Gebratene Wolfsbarschfilets / Cous cous / Ras el-Hanout / Datteln / Safransoße 

€ 23,90 b,f,i   
 

 

 

 

Vegan 

No Meat-Geschnetzeltes / Portwein-Thymiansoße / Kartoffelrösti 
€ 16,90 a,5,g 

 


